
MENU
BAL INŻYNIERA POIIB 2026

UROCZYSTA KOLACJA
PRZEKĄSKI NA STOŁACH

BUFET DAŃ GORĄCYCH

NAPOJE ZIMNE I  GORĄCE 
Sok pomarańczowy | sok jabłkowy
Woda mineralna | cytryna | mięta
Kawa z ekspresu 
Wybór herbat
Napoje gazowane

DANIA GORĄCE SERWOWANE

 

SŁODKOŚCI  Z  NASZEJ CUKIERNI

 

PRZEKĄSKI  NA STOŁACH |  W BUFECIE
Tatar wołowy | siekane marynaty
Deska mięs wędzonych
Pasztet z dziczyzny | carpaccio z ogórka kiszonego
Krewetka w tempurze | salsa mango
Deska serów regionalnych | orzech w miodzie
Mus warzywny | pumpernikiel żytni
Śledź na ziemniaku | majonez szczypiorkowy | piklowana cebula | koper
Mini wrap | kurczak | warzywa
Makaron ryżowy | warzywa korzenne | kolendra | tofu | sos orientalny
Kompozycja listków | chrupiące warzywa | polędwiczka wieprzowa
Pieczywo jasne | pieczywo ciemne

Sernik Howieński | białaczekolada
Rolada biszkoptowa | krem mascarpone | mango
Panna Cotta | owoce sezonowe
Deserki szotowe

Ragu z dziczyzny | warzywa korzeniowe | tymianek
Filet z kurczaka | sos toskański | bazylia
Curry | kalafior | marchew | ziemniak | kolendra
Mule | sos śmietanowo-czosnkowy | pieczywo
Gnocchi | emulsja maślana
Ziemniaki parisienne | koper
Kompozycja sałat | sos winegret

 

Consome z bażanta | pierożki z jelenia | marchew | natka pietruszki 

 

Kark wieprzowy confit | sos własny z nutą rozmarynu | puree ziemniaczane | snopek z warzyw sezonowych 

ZUPA

DANIE GŁÓWNE

(250 ml/os.)

(300 g/os.)

(300 g/os.)

(200 g/os.)

(300 g/os.)


